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DATOS TÉCNICOS DADOS TÉCNICOS classic 450 comfort 450

velocidad de corte automática / manual
ancho de corte
espesor de corte
altura máxima del producto (modo automático)
potencia del motor
peso (con cinta de salida) 
longitud (con cinta de salida) x ancho x altura

velocidade de corte automática / manual
largura de corte
espessura de corte
altura máxima do produto (modo automático)
potência do motor
peso (com esteira de saída)
comprimento(com esteira de saída) x largura x altura

m/min
mm 
mm
mm
kW
kg 
mm

14
445 
0-4
∞
0,75
200
951 x 863 x 1137

28 / 14
445 
0-4
90
1,1 / 0,75
245 (260)
1553 (1970) x 863 x 1321

DerindR®

Descortezado y loncheado automático y 
manual en una sola máquina - DerindR® es 
ideal para carnicerías y aplicaciones 
industriales

• Descortezado de productos planos y 
redondos en calidad consistentemente alta
- Operación continua para descortezar 

productos planos usando la cinta de 
alimentación y opcionalmente la de salida

- Operación manual con interruptor de pedal 
para el descortezado de piezas redondas

- Rápida conversión de modo automático a 
manual

- Dos velocidades de corte de alto 
rendimiento en modo automático y de 
seguridad en modo manual

• Los rodillos de presión son ajustables en 
altura y poseen muelles - óptima adaptación 
del producto con pérdidas de corte mínimas y 
manipulación suave del producto

• Fácil de usar en una operación sin esfuerzo y 
con un corto período de formación

• Excelente higiene y limpieza rápida gracias 
al desmontaje de los accesorios sin necesidad de 
herramientas y a las superficies de drenaje 
inclinadas

• Alto estándar de seguridad de acuerdo con 
las regulaciones internacionales

• Alta durabilidad en uso continuo debido al 
cuadro robusto de la máquina

• Cuadro de la máquina móvil con ruedas y 
rodillos de direcciónn

Remoção de pele e fatiamento        
automático e manual em uma só máquina - 
A DerindR® é ideal para açougues e 
aplicações industriais

• Remoção de pele de produtos planos e 
redondos em qualidade consistentemente alta

- Operação contínua para remover a pele de 
produtos planos usando a esteira de 
alimentação e opcionalmente a de saída

- Operação manual com interruptor de pedal 
para a remoção de pele de peças redondas

- Rápida conversão do modo automático 
para o manual

- Duas velocidades de corte de alto rendimento 
no modo automático e seguro no modo manual

• Os rolos de pressão são ajustáveis na 
altura e possuem molas - ótima adaptação 
do produto com perdas de corte mínimas e 
manipulação suave do produto

• Fácil de usar em uma operação sem esforço 
e com um curto tempo de treinamento

• Excelente higiene e limpeza rápida por 
conta da remoção sem ferramentas dos 
acessórios e das superfícies de drenagem 
inclinadas

• Alto padrão de segurança de acordo     
com os regulamentos internacionais

• Alta durabilidade em uso contínuo     
devido ao quadro robusto da máquina

• Quadro da máquina móvel com      
rodízios e rolos de direção
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